
コストの削減・リスクの低減をサポート

洗浄後の洗い残しを比較

一般的なアジャスタ

ハイジェニックレベリングアジャスタ

洗浄工数を約30%削減

ハイジェニックレベリングアジャスタは、取り付け
後ネジ部が露出しないため、従来と比べ少ない
洗浄水・洗剤でより効率的に汚れを落とすことが
可能です。 
欧米の第三者機関が実施した洗浄試験では一
般的なアジャスタと比べ、約30%少ない時間、水
量で十分な洗浄ができていることが確かめられ
ました。 
コスト削減を実現し、環境にも優しいデザインと
なっています。

高衛生環境に最適

優れた衛生性を維持するハイジェニックレベリン
グアジャスタ。高い衛生環境が必要となる様々な
設備で活躍しており、世界中の大手食品、飲料、
製薬製造工場で多くの採用実績があります。

製パン・製菓

食肉・魚肉

乳製品・チーズ

医薬品、クリーンルーム
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ハイジェニック
レベリングアジャスタ
食の安心・安全を足もとから

国際衛生規格取得
高衛生設備に最適


